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KOUDE LUNCH

Broodje Twentse ham € 7.90
Rauwkost en truffeldressing

..........................................

Broodje Graved lachs € 12,50

Rauwkost en dille mosterdsaus

Broodje Gezond (kan ook Vegetarisch) g € 890
Rauwkost, kaas, ei en selderij salade

Broodje Filet American € 9,90

Rauwkost, ui en ei

Mosterdsoep € 6,90
Met brie
Uiensoep € 6,90

Met kaas croutons

Oma's Groentesoep € 6,90

Runderbouillon met verse groenten en balletjes

SALADES

Boeren Salade
Rauwe Twentse parmaham, gebakken ui, € 15,90

spek en pijnboompitten

Zalm Salade € 15,90
Gerookte zalm met dille dressing
Salade met krokante groenten € 14,90
Diverse groenten in Tempura beslag gebakken
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Alle salades worden geserveerd met brood en boter

N\




Tosti ham/kaas €

Tosti salami/brie €
Uitsmijter ham en/of kaas (3 eieren) 3

Uitsmijter Carpaccio (3 eieren)
QOude kaas en truffel mayo

Rundvlees- of vegetarische kroketten
2 kroketten met brood, wit of bruin, boter en mosterd

Broodje Ragout ¢
Italiaanse bol gevuld met paddenstoelen ragout

Croite aux Champignons
Gebakken champignons en uien op toast met kaas overbakken €

12-uurtje
Mosterdsoep of soep van de dag, 1 spiegelei, 1 kroket, €
brood, boter en mosterd

SNACKS

O O W R R I A R S A B d o e M,

Portie Bitterballen incl. mosterd (8 stuks)
Portie gemengd Bittergarnituur incl. sausjes (12 st.)
Kaasplank, verschillende soorten kaas, olijven en mosterd

€
€
€
Borrelplank, verschillende soorten kaas, worst, ofijven en mosterd €
Stokbrood met kruidenboter, sausjes en olijven €

€

Plank van 't huis (combinatieplank, van alles wat)

JS EN GEBAK

Sorbet: vanille softijs, fruit, siroop en slagroom €
Dame Blanche: vanille softijs met chocoladesaus en slagrcom €
Heisse Liebe: vanille softijs met warme bosvruchten en slagroom €
Appelgebak met slagroom

Sachertorte: Oostenrijkse Chocoladetaart met slagroom
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Slagroomsoes met vers fruit en advocaat
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VOORGERECHTEN

................................................................

Carpaccio € 14,90
Oude kaas, pijnboompitten en truffelolie

Surf en Turf € 17,50
Beef tartaar + Graved Lachs met truffel mayo

Trio van Zalm € 17,50
3 verschillende bereidingen van Zalm,
gerookt, gebeist en gemarineerd

Twentse parmaham en nagelhout met vers fruit € 15,00

Champignon Dordogne € 11,90

Champignons in bierbeslag met knoflooksaus

Pani Puri (gefrituurde brood bolletjes) € 14,90
Gevuld met spinazie ricotta creme,
tomaten creme basilicum en geitenkaas creme

SOEPEN

Mosterdsoep met brie € 6,90
Uiensoep met kaas croutons € 6,90
Oma'’s Groentesoep, runderbouillon met € 6,90

verse groenten en balletjes
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Alle soepen worden geserveerd met brood en boter
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Penne pasta met Truffel, paddenstoelen en groene asperges

Lindpasta met Gamba’s
Romige pasta met knoflook hollandaisesaus

Zeetongfilet rol
Gevuld met spinazie, knoflook en witte wijnsaus

HOOFDGERECHTEN VLEES

Wiener Schnitzel (varken)

Met Champignon roomsaus of Zigeunersaus
Cordon Bleu (varken)

Spareribs (portie ca. 600 gram)
Keuze uit: BBQ, Zoet zuur of hete saus van de chef

Sukade gegaard in eigen Jus

Entrecote 250 gram
keuze uit, kruidenboter, pepersaus of rode wijnsaus 350 gram
Tournedos (Ossenhaas) Lady Steak € 32,90

keuze uit, kruidenboter, pepersaus of rode wijnsaus 250 gram € 39,50
voor 2 pers. incl. kruidenboter, pepersaus, wijnsaus Chateaubriand € 72,50

Alle hoofdgerechten worden met een aardappelgarnituur en salade geserveerd
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Sorbet:

Dame Blanche:

Heisse Liebe:

Trio Landkroon:

Kaasplankje:

Koffie/Thee compleet:

Espresso Martini:

Affogato:

Irish Coffee/Coffee Dom Benedictine/French Coffee

Koffie

Espresso

Dubbele espresso
Cappuccino

Latte macchiato

Thee (diverse smaken)

Verse muntthee

Warme chocolademelk

Slagroom

Luxe likeur koffie

vanille softijs fruit, siroop en slagroom

vanille softijs met chocoladesaus en slagroom

vanille softijs met warme bosvruchten en slagroom

combinatie van Sachertorte, Cheesecake en Boterkoek €

verschillende soorten kaas met brood en boter

Koffie/thee met verschillende lekkernijen

after diner cocktail van espress, vodka en kahlua

vanille softijs met espresso

2,90
2,90
3,90
3,30
3,60
2,590
3,50
3,30
0,70
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Seizoensgenieten in drie gangen

VOORGERECHT

Twentse parmaham en nagelhout

met meloen

HOOFDGERECHT

Varkenshaas gevuld met brie,

geserveerd met een pestocrémesaus

NAGERECHT

Aardbeien coupe

Vanille softijs met aardbeien,
aardbeiensaus en slagroom

1
— €39,00 —
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